


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

秋プラン 

フレンチイタリアン料理 

７,０００円 

 

Menu 
 

 

洋梨と蕪のサラダ仕立て 

甘酒のビネグレットソース 
 

 

南瓜のポタージュ 
 

 

白身魚のポワレ 

ボスカイオーラソース 
 

 

豚ロースのグリエ 

ミックスベリーのソース 
 

 

自家焼きパン 
 

 

 デザート 
 

 

レインフォレストコーヒー 
 

 

 

秋プラン 

フレンチイタリアン料理 

８,０００円 

 

Menu 
 

 

合鴨生ハムスモークに 

カマンベールチーズを添えて 
 

 

南瓜のポタージュ 
 

 

旬魚のポワレ 

香り豊かな茸のクリームソース 
 

 

牛サーロインの網焼き 

マデラソース 
 

 

 自家焼きパン 
 

 

 デザート 
 

 

レインフォレストコーヒー 
 

総調理長 

 

 

 

総調理長 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

秋プラン 

日本料理 

７,０００円コース 

 

Menu 
 

 

先 付 

茸と水菜煮浸し 

 

お造り 
本鮪 芽物色々 

 

焼き物 

季節の焼魚 栂尾煮 里芋田楽 

 
煮 物 

南瓜饅頭 青味 鼈甲餡 

 

お食事 
吹き寄せちらし鮨 

 

留め椀 
蟹薄葛仕立て 三つ葉 

 

デザート 
 

秋プラン 

日本料理 

８,０００円コース 

 

Menu 
 

 

先 付 
鰊の南蛮漬 

 

お造り盛り合わせ 
本鮪 生湯葉 芽物色々 

 

焼き物 
季節魚の西京焼き 薩摩芋利休和え はじかみ 

 

煮 物 
ほうじ茶饅頭 海老 青味 銀餡 

 

お食事 
本鮪握り寿司他三点 

 

留め椀 
蟹薄葛仕立て 三つ葉 

 

デザート 
 

総調理長 

 

 

 

総調理長 

 

 

 



お子様プレート ソフトフリードリンク付き￥４,５００（消費税・サービス料込）

ハンバーグ・オムライス・ポテト・ソーセージ・海老フライ・グラタン・サンドウィッチ

スープ

デザート
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